
 
 
 

 
 

 AGRITURISMO  
 “LA MONTINA” 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
L’Azienda biologica immersa nell’incontaminata natura del Parco del Mincio 

oltre alla r istorazione,  
che propone tipici piatti genuini e preparati come da tradizione completamente dalle nostre cuoche,  

offre ai propri clienti la vendita diretta  
dei nostri vini  e  prodotti  

e la possibilità di soggiornare in tutta tranquillità  
nelle nostre camere. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ALLERGENI: 
 
 

“Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o 
intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.” 

 
“Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita 

documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.” 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

ANTIPASTI MISTI DELLA CASA 
 

€ 10,00 
 
 

Polenta con salame e lardo,  
Bruschette al Pomodoro,  

Cipolle fritte,  
Formaggio verde con Miele,  

Giardiniera,  
Broccoletti e Pomodorini con salsa rosa,  

… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
 

PRIMI PIATTI: 
 
 

 
 
 
 
 

  
  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bigoli col Coniglio € 6,00 
Bigoli con la Sarda € 6,00 
Tagliatelle con l’Anatra € 6,00 
Caponsei con burro fuso € 7,00 
Tortelli € 7,00 
Zuppa di Cipolle € 7,00 
Pasta e Fagioli con le Cotiche € 6,00 
Trippa € 6,00 
Lasagne al Forno € 7,00 
Parmigiana di Melanzane € 7,00 
Bigoli o Tagliatelle al  Pomodoro € 5,00 

  



 

 
 
 

 
SECONDI PIATTI:  

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Coniglio Arrosto    € 13,00 
Coniglio alla Brace con Pancetta     € 13,00 
Pollo alla Cacciatora    € 13,00 
Costolette d’Agnello alla brace    € 12,00 € 12,00 
Tagliata con Rucola e Senape     € 12,00 
Formaggio ai ferri con le nostre Mostarde    € 10,00 
Petto d’Anatra alla Brace     € 10,00 
Pollo ai ferri    € 10,00 
Luganeghe con Fagioli    € 10,00 
      
Piatti non sempre disponibili:     €13,00  
Fegatini di Coniglio, Frattaglie di Gallina     € 13,00 
Quaglie con Pancetta Arrosto, Faraona Arrosto, Oca Arrosto      

  



 
 
 

 
CONTORNI MISTI DELLA CASA:  

   
 

 
DOLCI:  

 

 
 
COPERTO         € 2,00 

Insalata Mista Piccola       € 3,00 
Insalata Mista Grande       € 4,50 
Verdure cotte di Stagione      € 3,00 

  

Tiramisù       € 3,50 
Torta di Mele      € 3,50 
Crostata con Frutta di Stagione    € 3,50 
Cremaccia        € 3,50 
Semifreddo all’amaretto con Cioccolato fuso   € 3,50 
Mandorlata       € 3,50 
Sbrisolona       € 3,50 
Salame al Cioccolato       € 3,50 

  



 
 
 

BEVANDE: 
  
                 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Acqua 
 

€ 2,00 

Vini biologic i  di nostra produzione:  
  
  Vino rosso fermo “ Rosso dei Semplici ” Bottiglia € 10,00 
                       1 litro € 9,00 
                   ½ litro   € 5,00 
                   ¼ litro   
 

€ 3,50 

  Vino bianco fermo Bottiglia € 10,00 
                      1 litro € 9,00 
                  ½ litro   € 5,00 
                  ¼ litro   
 

€ 3,50 

  Bianco Frizzante “Uve Dorate” o Rosè frizzante Bottiglia  € 11,00 
                   ½ litro   € 6,00 
                   ¼ litro   
 

€ 4,00 

Grappa € 3,00 

Frutta sotto spirito € 3,50 
Caffè  € 1,00 



 
 
 

 
MENU’ DEL CICLISTA:  

€  12,00  

 
MENU’ DEL VIANDANTE: 

€  17,00 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Coperto 
¼ di Vino, ½ d’Acqua  

Una Bruschetta al Pomodoro 
Lasagnette o Bigoli con Sugo a Scelta 

Un Contorno a Scelta: Insalata Piccola o Verdura cotta di Stagione 

  

Coperto 
¼ di Vino, ½ d’Acqua 

Una Bruschetta al Pomodoro 
Pollo ai Ferri o Luganeghe con Fagioli o  

Formaggio ai Ferri con le nostre Mostarde 

Un Contorno a Scelta: Insalata Piccola o Verdura cotta di Stagione 

  


